STATUT A PRAVIDLA - SRM BA 2026

SLOVAK ROASTING
MASTERS BRATISLAVA 2026

Statat a oficialne pravidla sataze

Sataz pre profesionalnych praziarov kavy

TERMIN MIESTO KAPACITA STARTOVNE
6.-8. 11. TRZNICA 12-25 120 €
2026 BRATISLAVA PRAZIAROV BEZ DPH

DATUM A MIESTO KONANIA

6.—8.11. 2026, Trznica, Trnavské myto, 831 04 Bratislava, pocas Festivalu kava ¢aj ¢okolada.

CENY PRE VIiTAZOV SRM BA 2026

Ceny do sUtaze venuju partneri. Vitaz sGtaze Slovak Roasting Masters ziska prazi¢ku kévy Bullet R2 od
spolocnosti Aillio. Druhou cenou je voucher na nakup zelenej kavy v hodnote 500 € v spolo¢nosti BERO
Polska. Tretie miesto ziska $§pecialnu cenu od spolo¢nosti CM Sale, predajného partnera Aillio pre strednu
Eurépu — bude upresnena.

REGISTRACIA A STARTOVNE

Do sUtaze sa moZu registrovat U¢astnici bez ohladu na vek. Podmienkou G€asti je praca v praziarni alebo
preukéazatelna prakticka skisenost s prazenim kavy v trvani minimalne 1 roka.

e Maximalny pocet sGtaziacich je 25, minimalny pocet je 12.
o Datum uzavretia registracie je 30. 9. 2026.

« Startovné je 120 € bez DPH.

ORGANIZATOR SUTAZE

Marko production s.r.o.
Jakabova 57, 821 04 Bratislava

Organizator si vyhradzuje pravo na zmenu miesta a terminu konania sGtaze, ako aj na nevyhnutnd Gpravu
pravidiel sttaze.
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OFICIALNE PRAVIDLA SLOVAK ROASTING MASTERS

BRATISLAVA 2026

1 DUCH SUTAZE

Slovak Roasting Masters Bratislava 2026 podporuje otvorené a profesionalne prostredie, v ktorom sa popri
technolégii Aillio rozvijaju analytické schopnosti praziarov, nové pristupy k préaci so zelenou kavou, tvorba
praziacich profilov a komunita profesionalnych praziarov v strednej Eurépe.

Cielom sUtaze je poskytnlt praziarom priestor ukazat a porovnat svoje vedomosti, skisenosti a know-how
s ostatnymi profesionalmi na medzinarodnej Grovni.

2 CIELE SUTAZE

e Ohodnotit technické a senzorické schopnosti praziarov a rozvijat ich prostrednictvom modernej
technolégie spolo¢nosti Aillio.

» Vytvorit otvorené a transparentné prostredie na ucenie sa a zdielanie skisenosti medzi profesionalmi.

e Ocenit a odmenit vynimocné schopnosti praziarov pri analyzovani zelenej kavy a tvorbe praziaceho
profilu pre neznamu sttaznu kavu.

» Otestovat schopnost sUtaziaceho spravne analyzovat vlastnosti zelenej kavy, napléanovat prazenie a
nasledne svoj plan ¢o najpresnejsie zrealizovat.

3 VYBER A POTVRDENIE UCASTNIKOV

Sdtaze sa zGcastni minimalne 12 a maximalne 25 Gc¢astnikov.

Na potvrdenie Gcasti je nevyhnutné uhradit Startovné najneskér 14 dni pred zaéiatkom sataze. V pripade
neuhradenia Startovného v stanovenej lehote méze byt miesto uvolnené a pondknuté dalSiemu Gcastnikovi
z radu nadhradnikov.

Uskuto¢nenim platby sGtaZiaci potvrdzuje svoj sUhlas s podmienkami a pravidlami stanovenymi v tomto
StatUte.

4 PRIEBEH SUTAZE

4.1Faza 1: Zoznamenie sa a tréning

Den pred sGtazou, v piatok 6. 11. 2026, bude pre sGtazZiacich vyhradeny ¢as na oboznadmenie sa s
fungovanim praziaceho zariadenia Aillio Bullet R2 a softvérovym rozhranim RoasTime, ktoré sa bude pocas
sUtaze pouZivat na monitorovanie a zaznamenavanie priebehu prazenia.

Pocas tréningu bude sutaziacim poskytnuta tréningova kéava, ktora nebude totozna so stGtaznou kavou.

Pouzivatelsky Ucet v aplikacii RoasTime musi byt vyhradne Gcet prideleny organizatorom.

Tréning bude pre v§etkych sataziacich povinny.
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4.2 Faza 2: Analyza zelenej kavy a Roast Plan

Sttazna kéva bude vybrana partnerom zabezpecujlicim zelenl kavu a bude rovnaka pre vsetkych
sGtaziacich.

Sataziaci bude pred sGtazou oboznameny s dostupnymi informaciami o kave, najma s krajinou pévodu,

varietou, nadmorskou vyskou a spdésobom spracovania.

Pred samotnym prazenim bude mat kazdy sUtaziaci 30 min(t na analyzu zelenej sGtaznej kavy a
vypracovanie vlastného Roast Planu. Roast Plan musi byt odovzdany pred zaciatkom sGtazného Casu.

Roast Plan obsahuje najmé planované technické parametre prazenia, planovany Gbytok hmotnosti,
planovany farebny stupen prazenia a ocakavané senzorické charakteristiky vyslednej kavy.

Bez odovzdaného Roast Planu nebude sUtaziaci pripusteny k samotnému procesu sutazného prazenia.

Podrobné pravidla a spésob bodovania jednotlivych ¢asti Roast Planu a hodnotenia stGtaze st uvedené v
oficiadlnom scoresheete, ktory maju sttaziaci k dispozicii vopred na nahliadnutie a stiahnutie.

4.3 Faza 3: Stutazné prazenie
Kazdy sUtaziaci ma na samotné sGtazné prazenie 70 minat, pricom tento ¢as zahfiia aj upratanie

praziaceho priestoru a odovzdanie sGtaznej vzorky.

SatazZiaci moze v rdmci svojho ¢asového limitu vykonat maximalne tri samostatné praziace cykly. Kazdy
praziaci cyklus musi byt zaznamenany v Roast Plane.

Po ukonéeni praziacich cyklov, av§ak pred uplynutim sGtazného ¢asu, sUtaZiaci oznaci jeden zo svojich
praziacich cyklov ako Final Production Roast. Finalna sGtazna vzorka musi pochadzat vyhradne z tohto

praziaceho cyklu. Kombinovat kavy z viacerych praZiacich cyklov nie je povolené.

Do hodnotenia je nasledne odovzdanych minimalne 500 g finalnej stGtaznej vzorky, ktora bude pouzita na
hodnotenie porotou.

Hodnoti sa presnost realizécie vlastného deklarovaného Roast Planu, schopnost vopred popisat senzorické
vlastnosti kdvy po uprazeni a zhoda opisanych senzorickych vlastnosti s odbornou porotou.

SatazZiaci nesmie pocas sUtaze pouzivat predpripravené alebo vopred uloZzené praziace profily na riadenie
sttazného prazenia. Prazenie musi vychadzat z Gdajov a rozhodnuti uvedenych vo vlastnom, vopred
odovzdanom Roast Plane.

Prekro¢enie stanoveného Casového limitu bez riadneho odovzdania poZzadovaného mnozstva sGtaznej
vzorky vedie k automatickej diskvalifikacii.

4.4 Faza 4: Finalne cuppingové hodnotenie
Finalne hodnotenie sttaznych vzoriek prebehne formou slepého cuppingu.

Porota bude zloZzena z troch senzorickych porotcov. Kazdy zo senzorickych porotcov hodnoti stGtaznu
vzorku samostatne a nezavisle od ostatnych porotcov.

Kazda sutazna vzorka bude prezentovana v dvoch identickych cuppingovych salkach. Sttazné vzorky
budd oznacené unikatnymi kédmi, ktoré zabezpecia anonymitu sGtaziacich po¢as hodnotenia. Identitu
sUtaziacich bude pocas hodnotenia poznat iba organizator alebo poverena osoba zodpovedna za evidenciu
kédov.
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Vysledné senzorické skére sUtaziaceho vznikne si¢tom bodov troch senzorickych porotcov.

5 HODNOTENIE A BODOVANIE

Celkové skére sUtaziaceho pozostéava zo:

» senzorického hodnotenia troch porotcov, pricom kazdy porotca méze udelit maximalne 117 bodov,

» technického hodnotenia, v ktorom je mozné ziskat maximalne 36 bodov.

SENZORICKE HODNOTENIE TECHNICKE HODNOTENIE MAXIMALNE CELKOVE SKORE

117 x 3 = 351 h. 36 b.

Presny spdsob pridelovania jednotlivych bodov, jednotlivé hodnotiace kritéria a pripadné zrazky su
uvedené v oficidlnom scoresheete, ktory je sGcastou pravidiel sGtaZe a je spristupneny sGtaziacim vopred.

Senzorické hodnotenie je zamerané na schopnost sltaziaceho maximalizovat potencial sGtazného zeleného
zrna tak, aby spravnym prazenim vynikli jeho charakteristické vlastnosti a vznikol vyvazeny a senzoricky
kvalitny vysledok.

Pri hodnoteni sa posudzuje aj vyskyt pripadnych defektov spésobenych prazenim, najma:

» baked,

e underdeveloped,
e overdeveloped,
e scorched.

Hodnotenie vychadza z principov senzorického hodnotenia kdvy a modelu SCA Coffee Value Assessment
(CvA).

Technické hodnotenie zohladfiuje najma presnost realizacie deklarovaného Roast Planu a dalSie technické
parametre stanovené v oficialnom scoresheete.

6 CUPPINGOVY PROTOKOL

Satazné vzorky budl hodnotené anonymne v dvoch identickych cuppingovych salkach.

» Na jednu $alku bude pouzitych 11 g kdvy na 190-195 ml vody.
» Teplota vody pri priprave bude 96—-98 °C.
e SUtazné vzorky budl porote prezentované v anonymizovanej forme pod unikatnymi kédmi.

» Porotcovia hodnotia kazdu sGtaznG vzorku samostatne a nezavisle od ostatnych porotcov.

7 TECHNICKE PRAVIDLA

o Pocas sUtaZe sUtaziaci pouZiva zariadenie Aillio Bullet R2 a softvér RoasTime zabezpeceny
organizatorom.

» S(taziaci je povinny pouzivat pouZivatelsky G€et prideleny organizatorom.
» Nie je povolené pouzivat predpripravené alebo vopred uloZené praziace profily uréené na riadenie
sUtazného prazenia.
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» SUtaziaci musi pri prazeni vychadzat zo svojho vopred odovzdaného Roast Planu a svoje rozhodnutia
pocas praZenia realizovat samostatne.

o Organizator je opravneny kontrolovat zaznam priebehu prazenia a technické Gdaje zaznamenané v
RoasTime.

8 DISKVALIFIKACIA

SUtaziaci mdze byt diskvalifikovany najma v pripade:

e prekroc¢enia stanoveného ¢asového limitu bez riadneho odovzdania poZadovanej sUtaznej vzorky,

e pouZitia nepovolenej kavy alebo iného materialuy,

e pouZitia predpripravenych alebo vopred uloZenych praziacich profilov na riadenie sGtazného prazenia,
e zasahu inej osoby do procesu sttazného prazenia,

e manipulacie s vyslednou sdtaznou vzorkou v rozpore s pravidlami,

e nedodania minimalne pozadovaného mnozstva 500 g finélnej sttaznej vzorky,

e Umyselného poskodenia sGtazného zariadenia,

e zévazného porusenia pravidiel alebo pokynov organizatora,

» neSportového alebo nevhodného spravania, ktoré mbéze narusit priebeh alebo férovost sitaze.

O diskvalifikacii rozhoduje organizator sutaze.

9 TECHNICKA PORUCHA

V pripade technickej poruchy zariadenia alebo technického vybavenia, ktora nie je spdsobena konanim
alebo pochybenim sltaZiaceho, moZe organizator rozhodnlt o preruseni sGtazného ¢asu a umoznit
sUtaziacemu pokracovat v sUtazi alebo cely roast zopakovat.

O spdsobe rieSenia technickej poruchy rozhoduje organizator s ohfadom na zachovanie rovnakych
podmienok pre vietkych sitaziacich.

Ak technickéa porucha objektivne znemozni sGtaziacemu dokoncit jeho sGtazné praZenie, organizator
zabezpeci ndhradné rieSenie podla moznosti a okolnosti konkrétneho pripadu.

10 CUPPING A POROTA

Porotu pre findlne hodnotenie vybera organizator sttaze.

Finalne hodnotenie vykonavaju traja senzoricki porotcovia, pricom kazdy porotca hodnoti vzorky
samostatne. Porotcovia po¢as hodnotenia nepoznaju identitu staziacich a pracuju s anonymnymi kédmi
sUtaznych vzoriek.

Vysledné poradie sUtaziacich sa urci podla celkového poctu ziskanych bodov.

11 URCENIE VITAZA A TIEBREAKER

Vitazom sUtaZe sa stava sUtaZiaci s najvysSim poctom celkovych bodov. Celkové skére je tvorené sGctom
senzorického skére troch porotcov a technického skére. Maximéalne mozné skére je 387 bodov.

V pripade rovnosti celkového poctu bodov rozhoduje postupne:
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1. vy$Sie skére z technického hodnotenia,
2. vysSie kombinované senzorické skére troch senzorickych porotcoy,

3. vysSie kombinované skére Overall od troch senzorickych porotcov.

Ak by zhoda pretrvavala aj po uplatneni vS§etkych uvedenych kritérii, o kone€nom poradi rozhodne hlavny

rozhodca uréeny organizatorom na zaklade opéatovného porovnania prislusnych sitaznych vzoriek.

12 ODSTUPENIE ZO SUTAZE A VRATENIE STARTOVNEHO

Ak sa registrovany sUtaziaci nemdze sUtaze zGCastnit, je povinny tdto skuto€nost oznamit organizétorovi
najneskér 3 dni pred zaciatkom sitazZe. Pri oznameni odstUpenia v tejto lehote bude sttaziacemu
Startovné vratené v plnej vyske.

Ak sGtaziaci oznami svoju neGc¢ast menej ako 3 dni pred zaciatkom sGtaZe alebo sa sUtaze bez
predchadzajuceho oznamenia nez(c¢astni, Startovné mu nebude vratené.

13 KLUCOVE TERMINY

DENT Zoznamenie sa s technolégiou Aillio, spolo&né §kolenie, praca s Aillio Bullet R2 a

Piatok 6. 11. 2026 skdSobné prazenia na tréningovej kave.

DEN 2
Sobota 7.11. 2026

SGtazné praZenie. SGtaziaci je povinny prist minimalne 20 minGt pred za¢iatkom
svojho prideleného €asu, odovzdat Roast Plan, absolvovat analyzu sGtaznej kavy a
nasledne uskutocnit sGtazné prazenie.

DEN 3
Nedela 8.11. 2026

Finalne slepé cuppingové hodnotenie odbornou porotou a vyhodnotenie sttaze.

14 ZAVERECNE USTANOVENIA

Ugastou v sUtazi sGtaziaci potvrdzuje, Ze sa oboznamil s tymito pravidlami a sthlasi s ich dodrziavanim.

Organizator si vyhradzuje pravo vykonat nevyhnutné organizacné zmeny, ktoré nemajd vplyv na princip a
férovost sGtaze.

Vsetky rozhodnutia organizatora tykajlce sa organizacnych a technickych otazok sUtaze sU zavazné.

Slovak Roasting Masters Bratislava 2026 - Organizator: Marko production s.r.o., Jakabova 57, 821 04 Bratislava -
info@slovakroastingmasters.sk - slovakroastingmasters.sk
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